
 

MENU’ di CARNEVALE     Sabato 4 marzo 2017 

Tagliere dei nostrani affettati con focaccia rustica 

Coriandoli di cotechino, allegre patate e polentine biricchine 

Abbraccio di speck con ricotta fresca e dattero 

Formaggino di Pulcinella 

 

PRIMO 

Lasagne caserecce di arlecchino 

 

CARNE DEI NOSTRI ALLEVAMENTI 

Trancetti di salsiccia del boscaiolo su letto di polenta 
OPPURE   

Carpaccio di carne salada con salsa citronette e scaglie di grana,  

dadolata di patate 
 

Dolce  di Carnevale 
 

Caffè & il nostro cestello degli amari 
 

½ l Acqua microfiltrata 

½ l Vino dell’Az. Agr. CarlindePaolo  
 

COSTO della SERATA € 35,00  
 

 
 

MENU’  BIMBO ( fino ai 10 anni ) 

Antipasto di carnevale,  

Farfalle con sugo di pomodoro e polpettine di manzo 

Dolcetto, acqua e bibita  € 20,00 
 

ORIGGIO 

Via per Cantalupo, 56  

Tel 02/967.30.110 

www.aiboschi.it 
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