
 

 

FERRAGOSTO 2021 
Estate in campagna 

 

 

 
 
ORE 12.15  COCKTAIL DI MEZZA ESTATE   
MENU’ 
ANTIPASTI  Vellutata di patate bianche e zucchine,  
 con crostini dorati all’extra vergine di oliva 
 Tagliere dei nostri salumi, sfogliata di verdure dell’orto 
 Polentina al Gongorzola Varese Dop e Mascarpone 
 Tartare di manzo maionese alla nocciola su croccante di pasta al vino 
 Crema di primo sale con pomodorini confit 
PRIMI Risotto Carnaroli con zucchine, porcini e pancetta croccante 
 Gocce di grano verdi con sugo di pomodorini e basilico fresco 
LE NOSTRE CARNI   Carpaccio di carne salada con olio evo e datterino giallo 

Tapulone d’asino (spezzatino) con polenta gialla  
DOLCE Coppa golosa Ai Boschi  
CAFFE’  E  DIGESTIVO DELLA CASA 
ACQUA MICROFILTRATA NATURALE E FRIZZANTE 
VINI DI LOMBARDIA :San Colombano Doc Az. Agr. Guglielmini 
  Pinot grigio Az. Agr. Bosco Longhino S. Maria La Versa 
 

 

 

 

 

 

MENU’ BIMBO ( fino ai 10 anni)  
Antipasto, pasta con pomodoro fresco e basilico, salamella nostrana alla piastra  
e patate fritte, gelato al fior di mucca, bibita e acqua COSTO € 20,00 
 

 

COSTO DEL MENU’ ADULTO E OMAGGIO CONTADINO € 60,00  
COSTO DEL MENU’ BIMBO € 20,00 

 

 

ALLA PRENOTAZIONE E’ RICHIESTA LA CAPARRA           
ACCESSO alla struttura secondo le prescrizioni ANTI COVID,  

Tavoli posti all’esterno ed all’interno della nostra struttura.   
Per consumazioni all’interno è richiesto il GREEN-PASS che dovrà essere esibito all’arrivo 

 

ORIGGIO (VA) -   VIA PER CANTALUPO, 56 - TEL. 02/967.30.110   


