LOMBARDIA |

| AGRITURISMO |

ORE 12.15 COCKTAIL DI MEZIA ESTATE
MENU'
ANTIPASTI Vellutata di patate blanche e 2ucchine,
con crostini dorati all'extra vergine di oliva
Tagliere dei nastri salumi, sfegliata di verdure dellorte
Polentina al Gongerzola Varese Dep e Mascarpene
Tartare di manze maionese alla necciola su creccante di pasta al vine
Crema di prime sale con pemederini confit
PRIMI Risstto Carnareli con zucchine, percini e pancetta croccante
Gocce di grane verdi con suge di pemederini e basilice fresce
LE NOSTRE CARNI  Carpaccio di carne salada con slie eve e datterine gialle
Tapulone d'asine (spezzating) cen polenta gialla
DOLCE Coppa golesa Ai Boschi
CAFFE' £ DIGESTIVO DELLA CASA
ACQUA MICROFILTRATA NATURALE E FRIZZANTE
VINI DI LOMBARDIA :San Colembane Doc Az Agr. Guglielmini
Pinet grigie Az Agr. Besce Longhine S. Maria La Versa

MENU’  BIMBO ( fino ai 10 anni) :
Antipasto, pasta con pomodoro fresco e basilico, salamella nostrana alla piastra
e patate fritte, gelato al fior di mucca, bibita e acqua COSTO € 20,00

COSTO DEL MENU' ADULTO E OMAGGIO CONTADINO € 60,00
COSTO DEL MENU' BIMBO € 20,00

* ALLA PRENOTAZIONE E' RICHIESTA LA CAPARRA
ACCESSO ALLA STRUTTURA SECONDO LE PRESCRIZIONI ANTI COVID,
TAVOLI POSTI ALL'ESTERNO ED ALL'INTERNO DELLA NOSTRA STRUTTURA.
_PER CONSUMATIONI ALL'INTERNO E RICHIESTO. IL GREEN—PASS CHE DOVRA ESSERE ESIBITO ALL' ARHIVO

ORIGGIO (VA - VIA PER CANTALUPO, % - TEL 02/97.30.110



