
G r a z i e  p e r  a v e r  s c e l t o   
u n  a g r i t u r i s m o   

s o s t i e n i  i l  t e r r i t o r i o  
e  l a  f i l i e r a  c o r t a  

d e l l ’ a g r i c o l t u r a   i t a l i a n a  

MENU’ CERIMONIA 
 

ANTIPASTI DELLA CASA 

Tagliere dei nostri salumi 

I rustici di stagione 

Primo sale  di giornata o altro prodotto di stagione 

PRIMI  

Risotto e Pasta  

CARNE DEI NOSTRI ALLEVAMENTI  

Scelta al momento tra i piatti del giorno 

CONTORNO DI STAGIONE  

SORBETTO 

FLUTE DI SPUMANTE 

CAFFE’ 

ACQUA MICROFILTRATA 
 

Costo  € 40 con 2 primi 

Costo  € 36  con 1 primo uguale per tutti 

MENU’ BIMBO fino ai 10 anni 
 

PULCINO € 20 

Antipasto bimbo 

Pasta pomodoro 

Dolce 

Acqua microfiltrata 
 

VITELLINO € 24 

Antipasto bimbo 

Pasta al pomodoro 

Carne di nostra produzione 

Contorno 

Dolce/Torta cerimonia 

Acqua microfiltrata 

BABY € 3 

Posto a tavola con coperto 

Battesimi, Comunioni, Cresime 

 

IL COSTO DEL MENU’ COMPRENDE : 

 Coperto, iva, Siae per filodiffusione  

 Il servizio al piatto dai primi 

 Un Piano d’appoggio per le vostre bomboniere e confettata 

 Accesso alla nostra fattoria, porticati e spazi verdi 
 

IL MENU’ NON COMPRENDE : vini, birre, bibite, amari, portate non specificate 
 

TORTA: la nostra pasticceria ha un costo di € 30 al kg 
 

COME PRENOTARE : 

1) Verificare la disponibilità indicando il n. massimo di invitati, riservare il tavolo   

2) Versare la caparra di € 200 passando in agriturismo o tramite bonifico 

      IBAN : IT63 I034 4050 4800 0000 0563 900 
 

MODIFICHE ALLA PRENOTAZIONE : potete modificare il numero dei posti  fino  

a 1 settimana prima.  Le assenze NON COMUNICATE pagano l’intero costo del menù. 
 

INTOLLERANZE, ALLERGIE : da segnalare alla PRENOTAZIONE  

 

PAGAMENTO : tramite bancomat e carte, assegno e contanti 
 

PER UN APPUNTAMENTO :  02 96730110  oppure  info@aiboschi.it  


